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Black Rocket Porter(BRP), Gamla Slottskällan uppsala .Sbnr: 1478-03, 5,5%, 330 ml, 19,90 kr 
Lansering 2009-12-01.  Inköpt antal: 40 000 fl 

Wicked Wine och Stefan Gustavsson brygger öl efter egna recept på olika bryggerier. BRP är byggd hos 
Gamla slottskällan i uppsala och är inspirerad av de stora, fylliga pubölen på amerikas västkust. Det är en  
fyllig och smakrik öl med rostade toner av kaffe, choklad och en aning lakrits. Aromahumlen som använts ger 
också inslag av gräs, nötter och citrus. Åtta olika maltsorter och kontinental och amerikansk humle har 
använts. 
Passar bra till grönmögelost, höstens grytor och choklad. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dieu du Ciel Péché Mortel, Canada, Sb nr: 11233-03, 9,5 %, 341 ml, 34,40 kr 
Lansering 2009-12-01. Inköpt antal 3600 st. 

Péché Mortel (franska för "Mortal Sin") är en mycket svart och tät öl med mycket uttalad rostad smak. 
Rättvisemärkt kaffe tillsätts under bryggningsprocessen, intensifiering ger en bitterhet till ölen och en kraftfull 
kaffesmak. Péché Mortel bryggs för njutningens skull, vi inbjuder dig att dricka det med måtta. Denna Stout stil 
har en  hög alkoholhalt och bitterhet för att klara lagring,  bryggdes historiskt för att ”orka med” den långa och 
mödosamma resan som krävs för export till  Ryssland. Ordet Imperial kommer från det faktum att ölet 
bryggdes speciellt för den ryska tsarens hov. Detta öl fick en speciell utmärkelse under 2005 Popular Beer 
Contest som hölls under Mondial de la Bière i Montréal. 
Grym till stilton eller chokladdesserter och chokladtryffel. 
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Dieu du Ciel Rigor Mortis Abt, Canada, sbnr 11293-03, 10,5%, 341 ml, 34,90 kr 
Lansering: 2009-12-01. Inköpt antal 3600 st. 

Rigor mortis är en stark brown ale inspirerad av de belgiska trappistölen. Maltig, och söt med choklad och 
karamell. Smaken är komplex med röd frukt och kryddor vilket kommer från jästen som används. Ölen behöver 
minst 6 månader i flaskan innan den börjar visa sin bästa sida. 
Passar utmärkt till starka ostar och höstens vilt.  

 
 
 
 
 
 
 
 
Einbecker Winter-Bock, Tyskland .Sbnr: 11547-03, 7,5 %, 330 ml, 18,90 kr 
Lansering 2009-12-01. Inköpt antal 7800 st. 

Bocköl är en stark underjäst öl som anses ha tillverkats för första gången i staden Einbeck i Tyskland. Martin 
Luther skall ha varit särskilt förtjust i Einbeckers öl och1521 sa han; ” Einbecker öl är den bästa drycken i världen 
(fritt översatt)”. Vidare lär svenskarna 1632(30-åriga kriget), under belägringen av München, ha begärt 1000 fat 
med öl bryggt enligt Einbeckers recept för att inte plundra staden.  
Einbeckers Winter-Bock fanns inte på Martin Luthers tid men vi är säkra på att han ler från sin himmel när han hör 
talas om denna ljuvliga bryggd.  Winterbocken skiljer sig en del från deras vanliga bocköl och har 1 procent högre 
alkohol, är fylligare och har en mörkare färg. 
Passar mkt bra till husmanskost och således till det svenska julbordet. 
 
Bild på på flaska finns på länk nedan: 

http://www.systembolaget.se/SokDrycker/Produkt?VaruNr=11547&Butik=0&SokStrangar= 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tänk på att en jul- och vinteröl  bara blir bättre och bättre med lagring. Så  
följ den utmärkta regeln: ”köp julölen I år och drick den nästa år”. 
(för den som inte orkar vänta, köp en kartong och prova under hela året) 
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