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Nyhetsbrev 2010-1 

Ichanka Bonarda 2009 
 

 
 
 
Lansering: Systembolagets tillfälliga sortiment  2010-02-01 
 
Sb nr: 97696-01 
 
Pris: 57 kr 
  
Producent:     Valle de la Puerta 
 
Område: Famatina Valley, La Rioja 
 
Land:   Argentina 
 
Historia:  Valle de la Puerta etablerades 1994.  
 
Druvor: 100% Bonarda   
 
Alkohol: 14 % 
 
Kolli:             12 x 750ml 
 
Förslutning:  Skruvkork 
 
Modul:          BAS 
 
 
 
 
 
 
 
Området: 
Vingården ligger i Famatina Valley, La Rioja, Argentina,  flankerad av de vackra Sierra Famatina och Sierra 
Velasco som är delar av Anderna.  
Jordmånen som spolats ner från bergen under åren har fyllt dalgången och vinet odlas på en höjd av 1000 
m över havet.. Marken är väldränerad samtidigt som de vackra bergen i bakgrunden tillför ett mycket rent 
vatten. Alla dessa komponenter, tillsammans med varma dagar och torra,  kalla,  nätter  skapar en perfekt 
miljö för mognad av de vita och röda druvorna.  
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Vingården: 
Vineriet, som har byggts på egendomen, fyller alla behov för modern vintillverkning, såsom 
temperaturkontrollerade ståltankar, rena jästkulturer, franska och amerikanska ekfat av högsta kvalitet. 
Vingården är bevattnad och tas om hand på bästa vis eftersom Valle de la Puerta tror på att en välskött 
vingård ger viner av hög kvalitet. All beskärning sker för hand och uppbindningen görs mkt noggrant så 
att druvorna får rätt exponering för sol och vind.  
 
 
 
 
 
Vinet:  
Bara den bästa frukten används när man tillverkar Ichanka Bonarda.  Druvorna plockas för hand för att 
man ska kunna optimera mognad och kvalitet. När vinet är färdigt blandas det med Ichanka Bonarda 
Reserva som har mognadslagrats i franska och amerikanska ekfat i 6 månader. 
 

 
 
Färg: mörk blåröd 
 
Doft: mkt fruktig med inslag av björnbär, plommon, örter och fat. 
 
Smak: ungt, mkt fruktigt med inslag av björnbär, blåbär, örter och fat. Mkt välbalanserad med mjuka 

tanniner och lång avslutning 
 
 
 
 
 
 

 

 

Proffstyckanden: 

 

5 fyrar (= full poäng) I GP. 

”Mest vin för pengarna” BK vin. 

+++ (Superfynd) Dina Viner 

”Mer än prisvärt” vinvin.se 

”Mycket vin för pengarna” Västervikstidningen. 

”Bra köp” Arbetarbladet 

”Mycket prisvärt” Corren  


