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Nyhetsbrev 2010-8 
 

 
 

Wicked Wine började att producera egen öl år 2008 och vi har, sedan dess, fått 
ett fantastiskt gensvar både från journalister och ölälskare. Först ut var 
Midvinternattens mörker, en Strong ale med traditionella julkryddor. Tätt 
därefter kom Påsk Alt, en extra välhumlad Alt-Bier. Under 2009 kom totalt 4 öl 
och 2010 lanserar vi så många som 7st öl på Systembolaget.  3 st  India Pale 
Ale är redan avklarade och 1:a September kommer en Porter och en Barley 
Wine. Året avslutas med Mohawk Blizzard Imperial Porter och Midvinternattens 
Mörker. I dagens nyhetsbrev presenteras Mohawk Barleywine och Mohawk 
Stitch. 
 
 
 
 
 
 

Mohawk Stitch , Sverige .Sbnr: 11402, 5,3%, 500 ml, 26,80 kr 
Finns i Systembolagets tillfälliga sortiment med säljstart 2010-09-01 
Mohawk Stitch är en porter som hämtat inspiration från dom gamla  
engelska brunölen. Den är brygd med Pale, Amber, Brown, Crystal, Pale  
Chocolate och Chocolate Malt. Vi har även ”pytsat” i  honung och mörkt  
Muscovadosocker, bara för att det är så gott! Mohawk brygger alltid   
öl med punk-attityd så därför bryter vi traditionerna och använder, förutom den engelska, 
även amerikansk och tjeckisk humle,.  
Stitch är mkt gott till mörk chokladtryffel, parar sig också gärna med  
grön- eller blåmögelost och kommer att trivas i sällskap med höstens vilt. 
Recept: Stefan Gustavsson och AB Wicked Wine Sweden 

Mkt stark köprekommendation I “Livets Goda”. 
 
 
 
 

Mohawk Barleywine 2010 , Sverige .Sbnr: 11418, 10,5 %, 330 ml, 36,40 kr 
Finns i Systembolagets tillfälliga sortiment med säljstart 2010-09-01 
Barley Wine är en maltdryck med vinets alkoholstyrka som klarar av att lagras. 
Mohawk Barleywine är baserad på ett recept som bryggdes i Skottland år 1835 och kallades 
för Imperial Ale. Det är bryggt på lika delar Pale Ale och Pilsnermalt med en liten mängd 
Munich och Crystal för en större komplexitet. Den klassiska Goldings-humlen från Kent  
används både för beska och arom. För att efterlikna traditionen, att tillsätta humle i 
serveringsfaten, så har ölet torrhumlats på lagringstank med mer East Kent Goldings. Beskan 
är omkring 100 IBU, i klass med flera moderna dubbel-IPA. Detta är ett öl som går att dricka 
omedelbart, men varför inte ge bort det till jul? Eller spara det till nästa jul och ge det som en 
gåva till dig själv! 
Passar utmärkt till smakrika ostar såsom Gorgonzola och Stilton 
Recept: Stefan Gustavsson och AB Wicked Wine Sweden 

 
  


