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Mohawk Rye IPA 7,5% 500 ml ”Limited Edition”, Sverige, Sbnr: 
11736-01 Lansering på systembolaget 2010-03-01 6000 st. 
 
Öl definieras som en jäst dryck framställd på huvudsakligen mältat 
spannmål. Korn är den i särklass vanligaste råvaran i öl men även vete 
används relativt flitigt. Däremot är det mindre vanligt med havre och i 
hög grad ovanligt med råg!! Råg bidrar med kraft och mustighet. 
Karaktären blir åt det peppriga, mintiga hållet. I Mohawk Rye IPA har vi 
utnyttjat rågens rustika kraft för att balansera den höga beskan, som 
annars finns i India Pale Ale. Minten och pepprigheten harmonierar väl 
med örtigheten och citrustonerna i de amerikanska humlesorterna. 
Resultatet blir en kraftig men ändå balanserad och uppfriskande dryck 
med mycket uppkäftighet.  
Mohawk Rye IPA är en starköl som bryggs med 20% rågmalt, karamell-, 
münchen- och pilsnermalt, samt humlesorterna Amarillo, Centennial, 
Columbus och Palisade. 
Recept: AB Wicked Wine Sweden och Stefan Gustavsson. 
Producent: Gamla Slottskällans Bryggeri 
 
Som nämns ovan hjälper rågen till att balansera den höga beskan och 
gör ölen förvånansvärt lättdrucken och funkar mkt bra att dricka som den 
är. Vill ni kombinera med mat rekommenderas gärna någon vilträtt med 
mer sälta än sötma i såsen. Även grym till smakrika ostar såsom, lagrad 
comté och grönmögel.  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


